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Fête des Mères 

Le dimanche 30 mai,  les « mamans » seront à l’honneur à 

la coutellerie Arbalète Genès David 

 
Depuis des années, Arbalète Genès David allie créativité et artisanat au service des 
arts de la table. Aujourd’hui, pour la Fête des Mères, elle propose le cadeau pratique 
et design qui convient à tous les âges et tous les styles.  Avec ses 3 coffrets de 
couteaux laguioles résolument « tendances », Arbalète Genès David montre, une 
nouvelle fois, ses talents au grand public. 

 
 
 
 

3 envies, 3 coffrets : la sélection d’Arbalète ! 
Retrouvez l’ensemble des produits proposés sur le site Internet  

d’Arbalète Gènes David : http://shop.laguiole-arbalete.com 

 

Le Tout Inox 

 

 
 

 

FICHE TECHNIQUE 
 

Taille : 23 cm 
Lame : inox 

Manche : inox forgé 
Prix : 129.95 euros 

 

Réalisé artisanalement,  
le « tout inox »  est un couteau de 

table  laguiole. 
 

Son plus : guillochage sur le dos 
du couteau.  

Peut être mis au lave-vaisselle. 
 

Numéro 1 des ventes Arbalète 
Genès David 

http://shop.laguiole-arbalete.com 
 



 

 

L’assortis bois 

 

 

 
 

Les Fluos 

 

 

 
 

 

Arbalète Genès David®, quand savoir-faire, tradition et finesse 

donnent naissance à l’excellence. 
 

Créée au Moyen-âge, la date de dépôt la plus ancienne connue à ce jour de la marque Arbalète 
remonte à 1810. Depuis la création de la société Arbalète Genès David® en 1922, ce sont trois 
générations de maîtres couteliers qui se sont succédées. Forte d’une équipe de plus d’une 
trentaine de salariés et d’un référentiel de 800 modèles, Arbalète Genès David® est l’institution du 
Laguiole de fabrication française. Dans les années 40, Arbalète Genès David® a relancé le célèbre 
couteau en collaboration avec les créateurs du modèle. Sa position de leader sur le marché 
français du Laguiole artisanal fait main associée à l’origine du produit, confèrent à Arbalète Genès 
David son caractère. 
L’ensemble de sa gamme est produite dans la région de Thiers, garantissant une  fabrication  
100 % française. 
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Réalisé artisanalement,  
« L’assortis bois »  est un couteau 

de table  laguiole. 
 
 

Son plus : un bois précieux 
différent pour chaque manche. 

 
Disponible sur :  

http://shop.laguiole-arbalete.com 

FICHE TECHNIQUE 
 

Taille : 21 cm 
Lame : inox 

Manche : bois précieux 
Prix : 145, 95 euros 

 
 

Réalisé artisanalement, 
le « fluo » est un couteau de table 

laguiole. 
 
 

Son plus : guillochage sur le dos 
du couteau. 

 Peut être mis au lave- vaisselle. 
 

Disponible sur :  
http://shop.laguiole-arbalete.com 

 

FICHE TECHNIQUE 
 

Taille : 23 cm 
Lame : inox 

Manche : manche résine 
translucide fluo 

Prix : 129,95 euros 
 
 


